LE SOI

R

(Mercredi 18 juin 2014)

Liege en transition recoit Rob Hopkins

ALIMENTATION Le fondateur des villes en transition découvre la « ceinture AlimenTerre »

de la Cité Miroir, p]us de 150

» Développer les circuits personnes d'horizons trés divers

courts et favoriser
I'économie circulaire.

» Llinitiative « Liége

en transition » a suscité
I'intérét de 'Anglais Rob
Hopkins.

elocaliser la production
R de fruits, de légumes et

de viande autour de lag—
glomération hegemse et nourrir
les habitants via un systétme de
circuits courts oil l'agriculture
n'est plus dépendante de I'im-
portation d'engrais, d’aliments
pour bétail et de carburants...

Le projet de ceinture Alimen-
Terre, lancé en septembre 2013,
avance & grands pas. Ce mercredi
débarque & Liége Rob Hopkins
le fondateur des villes en transi-
tion, un concept expérimenté
aux quatre coins du monde. Cet
enseignant anglais en permacul-
ture vient découvrir les initia-
tives locales. A commencer par le
Valeureux, cette  monnaie
d’échange lancée samedi dernier
place Saint-Etienne dans le
cadre de la féte de la transition.
« Nous avons mis en circulation
2328 Valeureuw qui pewvent étre
dechangés contre tn, produit o
wn soruice ehes wne vingtaine de
commergants adifrant & o
Charte. Nous espérons conatruire
touite dine filigye it le Valeureus
est une maniére dadhérer a un
modéle d'échange entre consom-
mateurs, producteurs et com-
mergants qui désirent créer un
marché local indépendant des lo-
giques spéculatives et des multi-
nationales », explique Christian
Jonet, responsable de IASBL
Barricade, une des chevilles ou-
vri¢res de la ceinture Alimen-
Terre.

La venue de Rob Hopkins ne
se limite pas & une conférence (le
jeudi a 18h30 aux amphis de
I'Opéra). Il est visiblement trés
intéressé de voir ce qui se met en
place & Liége : la coopérative Vin
de Ligge, les Compaenons de li
Terte (lire u:»uon{rci. Te Valei-
reux ou encore les recherches en
économie sociale appliquées aux
circuits courts. L'originalité de 1a
démarche réside dans la combi-
naison d'une dynamique entre-
preneuriale participative (créer
de Tactivité et des emplois) et
d’une confrontation de ces pro-
jets aux avis des citoyens. Au sein

vont participer 4 une quinzine
diiteliers avee notamment Fa-
brice Collignon (Vin de Lidge),
Bruo  Greindl  (coopirative
Agribio), Bonoit Nl (Les ¢om-
pagnons ‘de ln Terre) et Lric

Lomba (huurgmestre de Mar-
chin et président du GAL des
Condruzes).

Si le projet-phare de la cein-
ture AlimenTerre est la création
|de micro-fermes adossées a des
rexploitations laitiéres existantes
(lire ci-contre), d’autres initia-

tives se développent dans l'esprit
de T'économie circulaire ol la
production n'est pas destinée &
Iindustrie agroalimentaire ni a
lexportation mais autoconsom-
mée par la population locale.
Des exemples? La culture de
champignons sur un substrat
composé de marc de café, la pro-
duction de semences, la mise en
place d'unité de conserverie et
d'unité de séchage, d’aliments ou
encore la création dun restau-
rant utilisant quasi exclusive-
ment des produits issus des cir-
cuits courts.

Ces derni¢res années, les
groupes d’achal commun (GAC)
se sont multipliés de méme que
la livraison de paniers bios.
« Lenjeu est de dépasser le cercle
des convaincus et d’imaginer des
modes de communication vers le
grand public pour le convaincre
de la démarche. Lagriculture vi-
vriere en circuit court restaure la
biodiversité et les écosystémes,
crée de l'emploi non délocalisable
et offre une alternative en ma-

titre économigue», explique
Christian Jonet. m
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La ceinture AllmenTerre. Elle émane d'une coalition d'acteurs
citoyens, économiques et culturels de la région liégeoise enga-
gés dans le projet de transformation en profondeur du systéme
alimentaire régional. Quelques projets : alimentation de cuisine
collective en circuits courts, ferme pilote agroécologique, épi-
cerie de produits locaux, hall relais agricole, etc.

Rencontres, Ce jeudi 19 juin, deuxiéme journée de la ceinture
AlimenTerre liégeoise. Ateliers durant la journée a la Cité Mi-
roir et conférence de Rob Hopkins & 18 h 30 aux amphithéatres
de I'Opéra. A 20 h 30, apéro estival et festif avec découverte de
produits locaux dans la rue Souverain-Pont.

Infos. Réservations indispensables sur www.catl.be

A Bierleux, un modele de micro-ferme

REPORTAGE RS——
S ous la serre, les plants de to-

mates cotoient lignes de ca-
rottes primeur, fenouil et bette-
raves. En pleine terre, patates,
feves des marais, salades, choux,
oignons et radis. Dans le champ
voisin, arbres fruitiers et petits
fruits. A la ferme, atelier de fro-
mager, quelques cochons et des
poules.

Depuis 17 ans, Thomas Lau-
wers pratique le circuit court et
Pagriculture circulaire. Au lieu
de produire intensivement une
ou deux variétés de légumes ou
de céréales vendues sur le mar-
ché mondialisé, il défie les ri-
gueurs du climat ardennais pour
fournir aux adeptes des paniers
bios un éventail diversifié de
produits. « Lobjectif; cest d'avoir
une plage annuelle de livraison
la plus étendue avec une grande
variété de produits», explique
Thomas Lauwers, agronome de
formation. Le paysan achéte le
lait dans une exploitation voi-
sine, le transforme en fromages.
Le petit-lait (résidu de Topéra-
tion de caillage) nourrit la truie
tandis que le fumnier et autres
déjections animales constituent
Tengrais des terres maraichéres.

«Cette expérience est une
bonne illustration de ce que nous
voulons développer au travers
des micro-fermes », explique Be-
noit Noél, chargé de mission au
GAL du Pays des Condruzes. Sur
3 hectares, la micro-ferme
cultive une grande variété de
produits  (fruits,  légumes,
viandes, fromages) en étant
“adossée” 4 une exploitation
classique & laquelle elle achéte
du Iait (50 centimes le litre, prix |
supérieur a celui du marché) et

A Bierleux, des staglalres apprennenl a cultlver une grande varlété de produits dans une Ioglque d'éconornie clrculaire qui restaure la biodi-

versité.c micHEL TonNEAU

des céréales pour nourrir les
animuix. «Jappelle otlo une
agricultire so oar, dans oo
moddle, tant Leeplottation lat-
tiére que la microferme n'im-
portent plus daliments et d'en-
grais wiolds, ¢o gui réduit la part
de pétrole présent dans le sys-
téme dndistriel v, In fine, les
produits variés sont produits. et
consommés en province de
Liége.

« Ce modéle permet une inter-
actwn entre les grandes fcrmc.r
fe et (g5 5
“désirent se lancer dans | Tagricul-

ture sans auoir nécessairement
les moyens financiers ou fon-
ciers », explique Benoit Noél. Et
clest 1a que la ferme de Bierleux
continue d’inspirer le concept :
chaque année, Thomas accueille
une petite dizaine de stagiaires
pendant six mois qui ap-
prennent les cycles de culture.
«appelle ¢a e pépinitire de
vocalions agricoles ot I réve et
mis i Pépreuve de la réalits » de-
v paysan: oest. avant tout
uné trajectoine individuello ».
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mais aussi les savoirs de manigre
{ ensemble.

Lo prajet est ambitiews. « En
Wallonie, nous importons 82 %
de ce que nous mangeons pour
un chiffre doffaires de 77 mil-
liards, explique Benoit Nogl. J7
est possible de relocaliser une
partie des productions pour
léquivalent de 3,9 milliords ce
qui contribuerait & créer 44.000
emplois dans 14.600 micro-
Sfermes. Bt stabiliserait Uemploi
exristant dans 3650 exploita-
tions lastiéres existantes ». m
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