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10.000 amateurs
de fromage a Harzeé

Du monde mais on a vendu moins gue |'an passé.

La 30e édition de la Féte du

Fromage de Wallonie et
d'ailleurs aligne un bilan positif:
la météo était idéale et le public
n'apasboudél’événement froma-
ger. Les organisateurs estiment
avoiraccueilliau moins autantde
monde que I'an dernier. Léger bé-
mol exprimé par les exposants:
cetteanneée, le publicanettement
moins dépensé! "/l suffit d'obser-
ver les gens qui quittent la féte:
trés peu de gensrepartentavecun
sachet de fromage ", regrette I'un
d’eux.
Pourtant, le vaste choix proposé
parles 36 exposants (ils étaient 25
en 2008) pouvait satisfaire tous
les gourmets: plus de 200 froma-
ges réalisés a partir de lait de va-
che,dechéyre ou de brebis ont été
testés sur place. Treize fromages
ont été primés cette année: le
coup de coeur de la presse va au
brie Pempa, fromage de lait de va-
che cru dela Fromagerie du Vieux
Moulin a Herve. Celui des chefs de
cuisine va au St Servais, fromage
de la méme catégorie produit par
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la Fromagerie des Ardennes, a
Werbomont. Primés également le
Petit Frais Paprika dela Chévrerie
d'Ozo et le Carré de Liege de la
fromagerie Camal, a Barchon.
Certains artisans n'apprécient
guerelaprésencede grandeslaite-
ries a la Féte du Fromage: " Zeurs
produits ont toujours le méme
gotitetsont vendus en grande sur-
face. Rien a voir avec la produc-
tion artisanale qui varie selon les
saisons. Fn plus, ilsont les moyens
de distribuer de gadgets pour les
enfants:bics, pistoletsdeau, onne
Joue pas le méme jeu!" Jacques
Lilien, directeur du GREOA qui a
repris'organisation en mains, ré-
pond: "Les grandes laiteries sont
lesseules a proposerdes fromages
wallons qui ont obtenu un label:
Impossible d’imaginer Ia Féte du
Fromage sans elles! La Féte n'exis-
terait pas si elle ne rassemblait
que des artisans fromagers d fa
production et d la diffusion confi-
dentielles. "Voyez les photos sur
lameuse.be «
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